v (Qué buscamos?

Los resultados del proyecto contribuiran al aprovecha-
miento y valonzacion de residuos y subproductos indus-

trizles que promuevan una economia mas sostenible, Proyecto FIC Region del Maule

obteniendo nuevos bioproductos potencialmente Utiles

para la mejora de la salud de la poblacion. A suvez, se con- Alimentos innovadores para la

tribuira a resolver problermnas medio ambientales median- prevencion de enfermedades relacionadas
te la reutilizacion de excedentes de la industria. con la infeccion por Helicobacter Pylori

tuiria una herramienta que permitiria INCorporar NUeVos
ingredientes para la elaboracion de alimentos funcionales,
asi COMmo NUeVas pautas terapéuticas frente a este patdge-
no, contribuyendo por tanto a la mejora de |z salud de la

oblacion. Lot
: L
La multidisciplinaridad del proyecto permitird obtener oy

datos cientificos suficientes para transfenr los resultados a
la industna (alimentaria y farmacéutica).
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v/ iCudl es la problematica?

La infeccion por Helicobacter Pylon (HP) representa un
problema de Salud Publica mundial con grandes repercu-
siones a nivel Regional. Segun GLOBOCAN, Chile lidera |a
prevalencia en Latinoameénca con 75%, siendo la Region
del Maule la de mayor prevalencia a nivel nacional [92%).

La calidad de vida de las personas afectadas se ve Iimitada
por |las complicaciones denvadas del desarrollo de la pato-
logia invasivas asociadas con este agente.

La obtencion de extractos de polifencles a partir de sub-
productos agroindustriales, eficaces frente a H. pylon
constituiria una nueva herramienta que permitina elabo-
rar alimentos funcionales wo productos farmacéuticos que
ayuden a prevenir o mitigar los efectos asociados a la infec-
cion por HP, contnbuyendo por tanto a la mejora de la
salud de la poblacion.

Objetive General

Desarrollo de un prototipo de alimento a partir
de subproductos de la agroindustria regional
con calidad nutricional y aceptabilidad adecua-
da gue ayuden a prevenir la infeccion por Heli-
cobacter Pylor.

Objetivos Especificos

Obtener y caracterizar quirnica y bioldgicamente los extractos
generados a parts de subproductos withvinicolas gue =2
emplearan como hemamientas frente a la infeccion por H
Prylari.

Determinar de las propiedades biosctivas de los extractos
caracterzados guimnicaments fremte a H. Pylon.

Evaluar la aplicacion de los exdracios obtenidos con actividad
frenite a H. Pylon en diferentes matrices alimentarias.

Transfenr tecnologia v difundir nformnacion releconadas con
la wvalorizacidn de subproductos de b produccicon vitivinicola a
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